
COMIDA

Menús servidos a máximo 65 comensales

MENÚ 1

Deberán escoger un entrante, un principal y un postre 
para todos los participantes

Entrantes:

Salmorejo cordobés con jamón crujiente y huevo duro
ó

Burrata con tomate Cherry confitado, pesto de albahaca y rúcula
ó

Carpaccio de ternera con parmesano, rúcula y ralladura de limón

Principales:

Arroz meloso de setas y pollo de corral
ó

Lomo de lubina sobre crema de apio y aceite de hierbas
ó

Solomillo de cerdo ibérico con salsa de Pedro Ximénez

Postres:

Couland de chocolate
ó

Pannacotta de frutos rojos
ó

Tarta de zanahoria con crema de queso

€ 55 por persona



COMIDA

Menús servidos a máximo 65 comensales

MENÚ 2

Deberán escoger un entrante, un principal y un postre 
para todos los participantes

Entrantes 
Tartar de salmón con aguacate, lima, sésamo y ponzu

ó
Risotto de setas y trufa con parmesano

ó
Ceviche de langostinos con tomate, cilantro, sofrito y aguacate

Principales:
Corvina al horno sobre crema de hinojo y verduras salteadas

ó
Meloso de carrillera al vino tinto con puré de patata trufado

ó
Raviolis de calabaza y ricota con mantequilla noissete y salvia

Postres:
Cheesecake cremosa con frutos rojos 

ó
Brownie de chocolate con nueces y helado de vainilla

ó
Crema catalana

65€ por persona



COMIDA

Menús servidos a máximo 65 comensales

MENÚ 3

Deberán escoger un entrante, un principal y un postre 
para todos los participantes

Entrantes:
Ensalada de lechuga viva con langostinos 

y vinagreta cítrica de yuzu y miel
ó

Tartar de atún con aguacate, lima y ponzu
ó

Carpaccio de gamba roja con aceite cítrico

Principales:
Lubina asada con verduras mediterráneas y aceite de hierbas

ó
Magret de pato con puré de boniato y salsa de frutos rojos

ó
Presa ibérica a baja temperatura con patató al romero

Postre:
Panna cotta de vainilla con coulis de maracuyá 

ó
Torrija caramelizada con helado de vainilla

ó
Sorbete de limón al cava con fruta fresca

70€ por persona



BEBIDAS

Paquete de bebidas T-elicious (2h)   50€ por persona

Vino Blanco: Excellens, Verdejo, Rueda 

Vino Tinto: Finca Resalso, Emilio Moro

Vino Rosado: Excellens, Marqués de Cáceres

Cava: Duc de Foix

Agua, cerveza, refrescos y café

Paquete de bebidas T-elicious Premium (2h)    65€ por persona

Vino Blanco: Ackermans 2019 Chardonnay DO Plat I Llevant

Vino Tinto: Luis Cañas, Rioja Reserva

Vino Rosado: Ackermans, Callet DO Plat I Llevant

Cava: Duc de Foix

Agua, cerveza, refrescos y café
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