
MITTAGESSEN

Menüs für maximal 65 Personen

MENÜ 1

Es muss jeweils eine Vorspeise, ein Hauptgang und ein Dessert für alle 
Teilnehmer ausgewählt werden.

Vorspeisen:

Salmorejo cordobés mit knusprigem Schinken 
und hartgekochtem Ei

oder
Burrata mit confierten Kirschtomaten, Basilikumpesto und Rucola

oder
Rindercarpaccio mit Parmesan, Rucola und Zitronenabrieb

Hauptgänge:

Cremiger Reis mit Pilzen und Freilandhähnchen
oder

Wolfsbarschfilet auf Selleriecreme mit Kräuteröl
oder

Iberisches Schweinefilet mit Pedro-Ximénez-Sauce

Dessert:

Schokoladen-Coulant
oder

Panna Cotta mit roten Früchten
oder

Karottenkuchen mit Frischkäse

 55 € pro Person



MITTAGESSEN

Menüs für maximal 65 Personen

MENÜ 2

Es muss jeweils eine Vorspeise, ein Hauptgang und ein Dessert für alle 
Teilnehmer ausgewählt werden.

Vorspeisen:

Lachstatar mit Avocado, Limette, Sesam und Ponzu
oder

Pilz-Trüffel-Risotto mit Parmesan
oder

Garnelen-Ceviche mit Tomate, Koriander, Sofrito und Avocado

Hauptgänge:

Gebackene Corvina auf Fenchelcreme mit sautiertem Gemüse
oder

Geschmorte Rinderbacke in Rotwein mit Trüffel-Kartoffelpüree
oder

Kürbis-Ricotta-Ravioli mit brauner Butter und Salbei

Desserts:

Cremiger Cheesecake mit roten Früchten
oder

Schokoladenbrownie mit Walnüssen und Vanilleeis
oder

Crema catalana

65€ pro Person



MITTAGESSEN

Menüs für maximal 65 Personen

MENÜ 3

Es muss jeweils eine Vorspeise, ein Hauptgang und ein Dessert für alle 
Teilnehmer ausgewählt werden.

Vorspeisen:

Frischer Salat mit Garnelen
und Zitrus-Yuzu-Honig-Vinaigrette

oder
Thunfischtatar mit Avocado, Limette und Ponzu

oder
Carpaccio von roten Garnelen mit Zitrusöl

Hauptgänge:

Gebratener Wolfsbarsch mit mediterranem Gemüse und Kräuteröl
oder

Entenbrust mit Süßkartoffelpüree und roter Fruchtsauce
oder

Iberische Presa bei Niedertemperatur gegart mit Rosmarinkartoffeln

Desserts:

Vanille-Panna-Cotta mit Maracuja-Coulis
oder

Karamellisierte Torrija mit Vanilleeis
oder

Zitronen-Cava-Sorbet mit frischen Früchten

70€ pro Person



GETRÄNKE

Getränkepaket T-elicious (2h)   50€ pro Person

Weisswein: Excellens, Verdejo, Rueda 

Rotwein: Finca Resalso, Emilio Moro

Roséwein: Excellens, Marqués de Cáceres

Sekt: Duc de Foix

Wasser, Bier, Softgetränke und Kaffee

Getränkepaket T-elicious Premium (2h)    65€ pro Person

Weisswein: Ackermans 2019 Chardonnay DO Plat I Llevant

Rotwein: Luis Cañas, Rioja Reserva

Roséwein: Ackermans, Callet DO Plat I Llevant

Sekt: Duc de Foix

Wasser, Bier, Softgetränke und Kaffee
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