COLF CALVIA

Cena Gourmet con maridaje

Bordeaux
23 de noviembre 2024

Dio Mar y Tierra:

Ostra y escargot gratinados

kb

Terrina de foie gras,

brioche y chutney de manzana y mango

b

Consomé de pato, ravioli de pato y verduras

b

Filete de rape a la plancha, puré de coliflor,

alcachofas y salsa de champan

sk

Solomillo de ternera “Rossini”,

patatas gratinadas y salsa de trufa

kb

Créme bralée de yuzu,

helado de coco y frutos rojos

Vinos de Francia:

Lafite 1989 Figeax 2000
Haut Brion 1995 Cos d’Estournel 2003
Mouton Rothschild 1995 Le Gay 2005
Latour 1996 Tertre Routeboeuf 2014
Leoville Las Cases 1996 2013 Chevalier Blanc

Margaux 1999 2005 Climens




